(( j FRUHLING 2025

[1,2,4,6,89 Gemischte Meeresvorspeise des Hauses * € 24
1 Roter Thunfisch-Carpaccio mit Artischocken-dulienne # € 23
6] Gegrillter Oktopus auf Saubohnen Creme und Zichorie * € 19
[,2,91 MUrbeteig-korb mit kantabrischen Sardellen auf Burrata € 18

i) Marinierter Carpaccio vom Chianina-Rind mit Spargel € 18
4] Toskanische Aufschnittplatte der Metzgerei Ceccatelli € 18
[1,2,8) Zichorien-Tortchen auf Vollkornbrot und Parmesancreme € 15

———
[1,4,6,8,9 Bigoli mit Meeresfrlchten* € 20
11,8,9] Tagliolini Drachenkopf Fischsauce* € 20
11,41 Calamarata mit GroBBe Seespinne* € 19

[,2,8] “Bigoli” mit wei3em Chianinarindragu € 16
[1,2,8) Handgemachte Ravioli mit Ragu vom Freilaufendem Hahn € 16

1,28 “Gnudi” Typische toskanische Gnocchi mit Ricotta und Rubenoberteile € 15
—  a

1,7,91 Bernsteinmakrelenfilet in der eigenen Sauce # € 30
6] Geschmorter Tintenfisch mit Mangold * € 25
7.9 WeiBBer Thun Tataki mit Tomaten-Gazpacho # € 26
[,4,6,7,9 Frittiertes vom Meer auf Elbanische art * € 26

71 Rinderbackchen in Rotweinreduktion “Elba Rosso Riserva” glasiert € 25
71 Wildschwein gegart bei Niedrigtemperatur mit karamellisierte Zwiebeln € 24
“Tagliata” vom Picanha (Weidehaltung Hereford) € 27
_.

Beilagen: Ofenkartoffeln, Saisongemuse, gemischter Salat € 6

Brot und Gedeck € 3

* Transparenz: Wir legen groBen Wert darauf, fur alle unsere Gerichte Produkte aus O km Entfernung zu verwenden, die auf der Insel Elba gefangen

wurden.
Wir kaufen Fisch direkt vom Fischerboot: leider ist nicht immer alles verfligbar.
Wenn kein frisches Produkt vorhanden ist, verwenden wir Rohmaterialien, das wir zuvor eingefroren halbben oder das direkt an Bord eingefroren wurde.
Wenn Sie irgendwelche Zweifel haben, zégern Sie nicht, uns zu fragen!

#Produkt wurde von Uns Schockgefrostet, um die Qualitdt und Sicherheit zu gewéhrleisten, die das Produkt im rohen Zustand haben wirde
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